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Докторат 2011 Технолошки факултет Нови Сад Технолошко инжењерство Хемија хране

Магистратура 2005 Факултет ветеринарске медицине Београд Квалитет и безбедност хране Квалитет и безбедност хране

Диплома 2004 Технолошки факултет Нови Сад Прехрамбено инжењерство Технологија конзервисане хране
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Врста студија

1 М24307 Исхрана предавања Туризам ОАС

2 М24608 Контрола квалитета животних намирница предавања Туризам ОАС

3 М24536 Неконвенционална исхрана предавања Туризам ОАС
4 М24842 Масовна исхрана предавања Туризам ОАС
5 М24534 Алтернативни методи исхране и припремања ххране предавања Туризам ОАС
6 М24535 Гастрономска обрада меса предавања Туризам ОАС
7 ММ2406 Сензорна анализа хране и пића предавања Туризам MАС

8 ММ2448 Безбедност хране и законодавство предавања Туризам МАС
9 M24107 Технологија хране предавања Туризам ОАС
10 M24406 Основе санитације хране у угоститељству предавања Туризам ОАС
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9.
Bjelica M, Vujasinović V., Rabrenović B., Dimić S. (2019). Some Chemical Characteristics and Oxidative Stability of Cold Pressed Grape 
Seed Oils Obtained from Different Winery Waste. European Journal of Lipid Science and Technology, 121 (8). 
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Збирни подаци научне, односно уметничке и стручне активности наставника 

Укупан број цитата 446 (SCOPUS)

Укупан број радова са SCI (SSCI) листе 23

Тренутно учешће на пројектима Домаћи / Међународни /

Усавршавања 
Faculty of Bioscience Engineering - Safety in the Agro-Food Chain (Socrates Intensive Programme), Ghent, Belgium (2005)
LA FONDATION POUR LA FORMATION HOTELIERE, др Elizabeth Ineson и Adrian Barsbi: Менаџмент хране и пића, Београд 
(2017)

Други подаци које сматрате релевантним
Члан експертског тима за доделу знака „Најбоље из Војводине“ за производе индустрије уља (2005. год.)
Члан комисије за стандарде и сродне документе КС Е034-2,11, семе и плодови уљарица, мастии уља биљног и животињског порекла и њихови 
споредни производи, као стручног тела Института за стандардизацију Србије, Београд (од 2013. године)
Предавач на семинару: Пословање по принципима HACCP-а у хотелијерству и угоститељству, Природно-математичког факултета у Новом Саду, 
руководилац: др Драган Тешановић
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